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ATTESTATION D’ALIMENTARITE ET HACCP 

 

 
Je soussignée, Marjorie TISON, certifie que l’ensemble des produits fabriqués par BIOPROX (France) 

sur son site de Noyant (49) répondent aux exigences des réglementations française et européenne en 

matière de fabrication de produits alimentaires. Ils ne contiennent pas, selon les connaissances 

officielles, de matière impropre à la consommation humaine, et sont exempts de dangers tels que définis 

dans le règlement CE 178/2002 (incluant les allergènes tels que définis dans le règlement 1169/2011). 

  

BIOPROX applique les règles suivantes: 

- Utilisation d'ingrédients répondant aux exigences des règlements européens qui les concernent 

- Production dans un atelier respectant les principes HACCP (1) vérifié lors d’audits internes et 
validé via la certification FSSC 22000 (application des prérequis tels que définis dans la norme 

TS 22002, détermination et maîtrise des points critiques) 

- Traçabilité de tous les ingrédients et emballages utilisés, de toutes les phases de production. 

- Plan de surveillance en place pour vérifier la conformité de la production avec les spécifications 

de sécurité alimentaire (analyses microbiologiques et chimiques). 

 

BIOPROX est régulièrement inspecté par les autorités françaises (Direction Départementale de 

Protection des Populations du Maine-et-Loire). 

Le numéro d'enregistrement de l'usine est 49 228 14. 

 

 
(1): HACCP = Analyse des risques et maîtrise des points critiques 

Ce protocole HACCP intègre notamment un plan de surveillance de certains contaminants (métaux lourds, 

ammoniums quaternaires, mélamine, mycotoxines, radioactivité, pesticides, dioxines) permettant de garantir 

l’innocuité de nos productions. 
Ce plan de surveillance est basé sur : 

- un engagement de nos fournisseurs. 

- des analyses des matières premières. 

- des analyses de l’eau de process. 

- des analyses des produits finis 

 

 

Marjorie TISON 

Coordinateur qualité - BIOPROX 

27/01/2025 Noyant 
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FOOD GRADE AND HACCP STATEMENT 

 

 

I undersigned, Marjorie TISON, certify that all the products manufactured by BIOPROX (France) at 

Noyant site (49) meet the requirements of the regulations French and European standards for the 

manufacture of food products. They, as far as officially known, do not contain any detrimental matter 

of human welfare and are free of hazards as described in CE regulation 178/2002 (including allergens 

as defined in the regulation 1169/2011). 

 

BIOPROX applies the following rules: 

- Use of ingredients complying with the dedicated european regulation. 

- Production in a workshop respecting the HACCP principles(1) verified during internal audits and 

validated by the FSSC 22000 certification (application of prerequisites as determined in TS 

22002 standard, definition and control of critical control points) 

- Traceability of all the ingredients and packaging used. 

- Monitoring plan in place to monitor compliance of production with food safety specifications 

(microbiological and chemical analyzes). 

 

BIOPROX is regularly inspected by French authorities (Direction Départementale de la Protection des 

Populations du Maine-et-Loire). 

The registration number of the plant is 49 228 14. 

 

 
(1): HACCP = Hazard Analysis Critical Control Point 

This HACCP protocol includes especially a monitoring plan of contaminants (heavy metals, quaternary 

ammonium compounds, melamine, mycotoxins, radioactivity, pesticides, dioxins) to ensure product safety. 

This monitoring plan is based on: 

- a commitment of our suppliers. 

- analyzes of raw materials 

- analyzes of process water. 

- analyzes of finished products. 

 

 

 

 

 

Marjorie TISON 

Quality Coordinator - BIOPROX 

27/01/2025 Noyant 

 

 


